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La Société d'Etudes et Constructions d'Appareils 

Ménagers a réuni, sous la Marque "CUISOR", 
une gamme d'ustensiles à usage culinaire et 
domestique auxquels elle apporte tous les soins 
de sa fabrication, avec un souci constant 
d'améliorations.
Ces appareils sont des créations "BREVETEES " 
France et Etranger, conçues et réalisées par 
M. L.-C. OMBREDANE, Inventeur, Directeur- 
Gérant de la S.E.CA.M.
Chacune de nos productions est GARANTIE. 
Vous pouvez recevoir gratuitement une documen­
tation détaillée sur demande.
"CUISOR" met au service de la ménagère 
les plus récents perfectionnements de la 
technique moderne... en gardant la plus grande 
SIMPLICITE D'UTILISATION.

Réclamez nos appareils chez vos 
fournisseurs habituels ou, à défaut, 
écrivez pour renseignements et com­
mandes, revendeurs ou particuliers à:

Société d'Etudes et Constructions 
d'Appareils Ménagers
S.A.R.L. Capital 3.000.000

3. Avenue de CORBERA
PARIS (12e)

Tél. : DORian 24.33 C.C.P. Paris 6980-86



Rolissoize Eleclrique Automatique

La Rôtissoire " CUISOR " 
(Brevetée S.G.D.G.) 

permet de rôtir à la broche 
les rôtis et volailles et de 
faire également gratins et 
pâtisseries sur votre table; 
en évitant à la maîtresse 
de maison des allées et 
venues fatigantes.

Cet appareil réalisera 
sous l'œil de vos convives, 
des cuissons impeccables 
que chacun pourra suivre à 
travers les parois transpa­
rentes.

★ THERMOSTAT réglable pour température constante. 
★ Réglage du temps de cuisson SERVO-MOTEUR, avec 

coupure finale automatique.
* CUISSON INFRA-ROUGE.
* PLATEAU REGLABLE pour grillades et gratins.
* GALERIE RECHAUFFE-PLATS.

MODELE « A » — 110 volts — 10 ampères.
— Dimensions d'encombrement (galeries comprises) : L. = 48 cm., I. — 32 cm., 

h. = 30 cm., permettant, par exemple, la cuisson de deux poulets.
MODELE « B » — 220 volts — 7,5 ampères.

— Mêmes dimensions.
GRAND MODELE « C » — 220 volts — 10,5 ampères.

— Dimensions d'encombrement : L. = 68 cm., I. = 32 cm., h. = 30 cm., 
permettant, par exemple, la cuisson de 3 ou 4 poulets.

LES QUATRE 

BROCHETTES SATELLITES 
dispositif adaptable Bte S.G.D.G.

Indispensables pour : Brochettes de rognons, foie, mouton, etc.. 
Les saucisses et petits gibiers (alouettes, grives, etc...)



L’Auto-Cuiseur Universel

ECONOMISE PLUS DE 80 % DE VOTRE TEMPS ET DE VOTRE ARGENT 
et réunit 8 APPAREILS en UN SEUL pour le prix d UN SEUL

1 LA COCOTTE qui cuit tout 
en quelques MINUTES 
Son couvercle plat rainuré est :

2 UN RECHAUFFEUR
3 UN GRIL cuisant sans gras
4  UNE POELE qui n'attache pas 

Retournée sur son couvercle, c’est :
5 UN FOUR A VOUTE parfait 

économique et portatif
6 UN APPAREIL A YAOURT

C’est aussi :
7 UN STERILISATEUR
8 UN SYSTEME permettant la cuis­

son de plusieurs mets à la fois 
par 3 accessoires intérieurs

Mieux moins chère
LA COCOTTE CUISOR EST GRATUITE

...par rapport aux autres systèmes, 
puisqu'elle est remboursée par tous 
ces appareils qu'elle fournit en plus.
MODELE COURANT - N° 13 - 9l. ½ 
utilisables. Contenance correspon­
dant aux appareils ordinaires habi­
tuellement vendus pour 13 litres.
GRAND MODELE - N° 16 - 12 l. ½ 
utilisables. Contenance correspon­
dant aux appareils ordinaires, habi­
tuellement vendus pour 16 litres.

LABEL 
DE 

QUALITE ALUMINIUM FONDU DRESSE



Les Poëles-Plals anliadhbésives

Les plats en aluminium re­
poussé de 3 mm. ou en alu­
minium fondu, sont traités 
intérieurement avec un plasti­
fiant anti-adhésif. Ils per­
mettent la cuisson sans ma­
tière grasse et n'attachent pas.

Leur forme étudiée permet 
de les utiliser comme " Plats 
à four ", " Tourtières " et 
" Poëles sauteuses " à l'aide 
de la Pince Ménagère Cuisor 
qui constitue leur manche 
amovible.

Trois dimensions :
Diamètres : 23 cm. — 

25 cm. et 29 cm.

La pince Ménagère

En aluminium fondu, avec patins de protec­
tion évitant les rayures et assurant une par­
faite isolation thermique.

Permet de saisir les PLATS " CUISOR ", 
ainsi que tous les ustensiles chauds sans se 
brûler et sans salir de torchons.

Sert également pour
CASSER les noix, amandes, crustacés 
PRESSER ail, persil et tous condiments-
TENIR les gigots



L2 Saladier mélangeur.

Est une nouveauté inédite permettant 
l'assaisonnement de tous les aliments : 
salades, macédoines de fruits et de 
légumes en supprimant les désagréables 
et malaisées manipulations, les taches 
et éclaboussures.
MELANGER LA SALADE DEVIENT UN 
PLAISIR ET QUELLE ECONOMIE!..

Constitué par deux saladiers hémi­
sphériques s'emboîtant hermétiquement 
l'un dans l'autre, le saladier " CUISOR " 
sert aussi à rafraîchir les fruits, au 
transport de mets, etc...

Coloris variés : Cristal, Ivoire, 
Jaune, Rouge et Vert en ma­
tière spéciale " anti-choc

Permet la confection rapide de 
TOASTS FOURRES d'une présen­
tation digne de professionnels, 
pour entrées et desserts, croque- 
monsieur, pâtés en croûte, etc... 
A déguster chauds ou froids.
Plaques adaptables : pour gau­
fres, pour gaufrettes.
Livré avec un carnet de mode 
d'emploi et de nombreuses 
cettes originales et savoureuses.



LAVE, BROSSE, EPONGE, ESSORE SANS SE BAISSER, SANS SE SALIR 
ET SANS EFFORT

N° 4 GRAND MODELE double
Equipé avec 2 SPONTEX N° 8. Surface 
de travail 32 X 11, utilisé pour les 
grandes surfaces, hôtels, hôpitaux, admi­
nistrations, etc...

N° 3 GRAND MODELE « LUXE »
Equipé avec SPONTEX SPECIALE.
Surface de travail 22 X 11.

SUPER « ES'OR » 57
Nouveau Laveur Universel en aluminium 
fondu, avec brosse nylon et système de 
fixation pour peau de chamois, torchon, 
cire, etc...
Surface de travail (22 X 9) avec brosse 
ou (22 X 11) sans brosse.

TOUT L'ENTRETIEN MENAGER AVEC LE MEME APPAREIL

Ces appareils sont inoxydables, 
légers, munis d'un levier permet­
tant un essorage facile et com­
plet. Présentés avec manches la­
qués et poignées de caoutchouc.

Eponge de Rechange pour le N° 3
Modèle sans brosse (22 X 11)
Modèle avec brosse (22 X 9)

Accessoires adaptables :
Brosses soie - Franges.




